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DENNA STYCKNINGSINSTRUKTION GÄLLER FÖR

JAG VILL ATT LÅDAN MARKERAS MED DJURETS SLAKTVIKTLÅDANS VIKT

SLAKTNR

MALNING KG

GRYTBITAR KG

FONDBEN KG

PUTS KG

KOMMENTAR

SLAKTERIETS EGNA NOTERINGAR

BASSHOLMA  
SLAKTERI  

PACKNING

STYCKNINGEN SPECIFICERAS GENOM ATT
- KOMPLETTERA MED LISTAN PÅ SIDA 2SPECIAL2

JAG ÖNSKAR FÅ STYCKAT ENLIGT SLAKTERIETS FINSTYCKNING. 
- BEHÖVER EJ KOMPLETTERAS MED LISTAN PÅ SIDA 2 

Följande detaljer styckas ut: 
KARRÉ (½ skivad med ben, ½ i bit benfri)/ 
KOTLETT med svål (½ skivad med ben, ½ i bit benfri)/ 
PICNICBOG med svål, resten av bogen färs/ 
BENFRIA SKINKSTEKAR med svål/
FILÉ hel/ BOGREVBEN (knäckta)/ FLÄSKSIDA benfri/ SPARERIBS
FÄRS (malda lägg samt resten av bogen)  
 

FINSTYCKNING1

VACUUMPACKNING AV KÖTTET

        EJ VACUUMPACKAT   KONSUMENTPACKAT (CA. 0,5-1,4 KG) BUTIKSPACKAT (HELA DETALJER)

PACKNING AV KÖTTFÄRSKÖTT 

        EJ VACUUMPACKAT  500GR PAKET  1 KG PAKET  5 KG PAKET

KUNDLÅDOR

KÖTTET SKA FÖRDELAS TILL (ANTAL)              KUNDER



SPECIALSTYCKNING

KARRÉ
Delad med ben 
Skivad med ben
Skivad utan ben
Benfri - Antal bitar ............

KOTLETT
Delad med ben - Antal bitar ............
Skivad med ben
Delad benfri - Antal bitar ............
Fläskytterfilé         

Med svål
Utan svål

FILÉ
Hel

BOG
Bogstek med ben - Antal bitar ............
Grillskivor med ben
Picnicbog, med svål (resten till färs)
Mald till färs

BOGREVBEN
Helt
Delat/knäckt på mitten
Malda till färs

LÄGG
Hela
Delade
Malda till färs

FLÄSKSIDA
Revben, resten benfri fläsksida
Benfri fläsksida och tunna revben (spare ribs)
- Antal bitar av fläsksidan............
Endast urbenad fläsksida - Antal bitar ............

SKINKA
Julskinka benfri med svål - Vikt ............
Skinkstek med svål & ben - Vikt ............
Flintastek
Anatomiskt styckad utan svål (rostbiff, 
fransyska, innanlår, ytterlår)
Mald till färs

FÄRSKÖTT
Omald - Fläsk II
Mald - Vaccad 500-700 gram
Mald - Vaccad cirka 1kg
Mald - Vaccad storpack

EXTRA TILLVAL
Hjärta
Tunga
Lever
Kinder
Tassar 
Späck
Grytbitar
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